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Stredni Skola hotelova a sluzeb Kromeriz

CS Gostol Trading, s.r. o.
Retigo, s.r. 0.
Bidfood, s.r.o.
Lactalis, s.r.o.

vino Hruska, s.r.o.
Dallmayr, s. r. o.
Mattoni, a. s.

poradaji
17. - 18. brezna 2026

12. ro¢nik soutéze mladych odbornikl v oblasti gastronomie
s mezinarodni ucasti
A 4

GASTRO CUP KROMERIZ
2026

pod zastitou

Ministerstva Skolstvi, mladeze a télovychovy
hejtmana Zlinského kraje — Ing. Radima HoliSe
starosty mésta Kromérize — Mgr. Tomase Opatrného
Asociace kucharu a cukrafa CR — Bc. Miroslava Kubece
Ceské barmanské asociace — Bc. Alese Svojanovského

18. roéniku prehlidky Ceské rugicky
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Poradatel

Stfedni $kola hotelova a sluzeb Kromériz
Na Lindovce 1463/1

Reditelka sout&Ze

Mgr. Ivana HaSova

Odborny garant

Asociace kuchaiti a cukraiii Ceské republiky, pobo¢ka Brno

Organizatori za
SSHS

Ing. Eva Kocitova

Mgr. Kristyna Tvrda
Mgr. Jana Vasinova
Mgr. Andrea MiSurcova

Zastitu prevzali

Ministerstvo skolstvi, mladeze a télovychovy
Hejtman Zlinského kraje — Ing. Radim Holis

Starosta mésta Kroméfiz — Mgr. Tomas Opatrny
Asociace kuchat a cukrait CR — Bc. Miroslav Kubec
Ceska barmanska asociace — Bc. Ale§ Svojanovsky
18. ro¢nik prehlidky Ceské ru¢icky

Hlavni partneri
soutéze

CS GOSTOL TRADING, s.r.o.
Retigo, s.r.0.

Bidfood, s.r.o.

Dallmayr, s. r. 0.

Vino Hruska, s.r.o.

Mattont, a. s.

Lactalis, s.r.o.

SoutéZni obory

Kuchart - kucharka

Cukrar - cukrarka

SoutéZ kuchai a cukraf jsou soudasti 18. roéniku pi-ehlidky Ceské
rucicky

Sommelier

Barista

Barman

Teatender

Soutézici

Zaci a studenti gastronomickych a stfednich kol s gastronomickymi

obory. VSichni soutézici predlozi pri prezenci platny obansky
prikaz, 2 x pisemnou pripravu a dotaznik.

Piihlaska

Vyplnénou piihlasku spolecné s formulafem Ubytovani a stravovani
zaSlete do 27. inora 2026 na adresu: eva.kocirova@hskm.cz

Utastnicky poplatek

1.000 K¢ za soutéziciho

Uhrada poplatki

Uhrada téastnickych poplatki proved'te pfevodem na uéet.

Bankovni spojeni: 18231691/0100

Variabilni symbol: IC §koly

Specificky symbol: 1703002026

Bez dokladu o zaplaceni je prihlaska neplatna, pokud vyuZijete pro
odeslani elektronickou postu, doklad o ihradé vlozte do prilohy.




Pracovni obleéeni a

uprava zevnéjsku

Musi byt v souladu s piedpisy o osobni hygiené pracovniki ve
spole¢ném stravovani, profesni obleceni. Pracovni pomiticky a odév
nesmi nést loga konkurencnich spole¢nosti.

Casovy Utery 17. bitezna 2026
harmonogram 7:00 - 7:30  registrace, odevzdani pisemné ptipravy
a dotazniku, prohlidka pracovisté
8:00 zahéjeni
8:30- 16:00  soutéz
17:00 vyhlaSeni vysledkl
Stireda 18. biezna 2026
7:00 - 7:30  registrace, odevzdani pisemn¢ piipravy
a dotazniku, prohlidka pracovisté
8:00 zahgjeni
8:30- 14:00  soutéz
15:00 vyhléaseni vysledk
Ubytovani Pro soutéZzici a doprovod je mozné zajistit ubytovani na Domové
mladeze. Cena za osobu 450 K¢ v¢. snidané.
Ptihlasku na ubytovani zaslete nejpozdé€ji do 28. tinora 2026, thrada
v hotovosti pii prezenci. Cena za ubytovani neni zahrnuta
v tcastnickém poplatku.
Stravovani Stravenky budou vydany pfi prezenci na zakladé objednavky.

Celodenni strava 300 K¢&. Uhrada v hotovosti pii prezenci.

Informace k soutézi

Ing. Eva Kocitova
tel: 732 781 831
e-mail: eva.kocirova@hskm.cz

PiihlaSenim do soutéZe zaroven soutézici souhlasi s potizenim fotodokumentace, ktera je dale

majetkem SSHS Kroméiiz a mize byt vyuzita pro potfeby SSHS Kroméfiz.



mailto:eva.kocirova@hskm.cz

Gastro Cup Kromériz 2026
Soutéz kuchari 17. 3. 2026

Ptiprava 4 porci moderniho teplého pokrmu s pfilohami v ¢asovém limitu 45 minut. Zakladni

surovinou je vepirova pefené bez kosti 600 g. Soutézici musi v casovém limitu prezentovat
2 druhy tepelné upravy vepiové pecené.

Hlavni surovinu doda sponzor soutéZe — spole¢nost Bidfood, s.r.o.

Informace pro soutézici:

e Soutéznim tkolem je technologicky spravné pfipravit cenové piijatelny pokrm z vepfového
masa. Soutézici odevzdd pii piijezdu zpracovanou kalkulaci na 4 porce (vcetné
technologického postupu) ve 2 provedenich.

e Soutézici predlozi ke kontrole obcansky priikaz, bez kterého nebudou k soutézi ptipusténi.
Pracovni obleCeni a uprava zevnéjsku soutézicich musi byt v souladu s piedpisy o osobni
hygien¢ pracovnikli ve spole¢ném stravovani.

e Veskery inventaf k pfipravé a prezentaci, vCetné¢ gastronddob do konvektomatu, si pfiveze
soutézici (nezapomenout 4 talife na servis pokrmu a popisek pokrmu na prezentacni stal).

e Po nastupu kazdé skupiny soutézicich prob¢hne sezndmeni s pracovistém vcetné zaskoleni
na technickém vybaveni. Pfed soutéznim vystoupenim je k dispozici pfipravné pracoviste,
kde si soutézici nachysta svilij inventaf. Rozumi se tim vybaleni kuchatského nacini, koteni,
dopliikovych ingredienci, sestaveni mixéru, atd. Na tomto pracovisti se nesmi zacit pracovat
na soutéznim ukolu. Casoméii¢ zastavi as pfi zranéni soutéZiciho, a to maximalné na dobu
5 minut. Pokud soutézici nemuize pokracovat po uplynuti této doby, musi odstoupit.
Po oSetfeni rozhodnou o pokracovani v soutézi komisafi. Pii selhdni nebo nefunkcnosti
techniky je narok na preruseni Casu. Pfi délce pferuSeni vice nez 5 minut (nezavinéné
soutézicim), mize soutézici na vlastni zadost zacit soutézni tikol znovu, dobu zacatku urci
komise.

e Kazdy soutézici ma k dispozici sestavené kuchatské studio s konvektomaty firmy Retigo.

e Casovy limit je mozné piekrodit o 5 minut (kazda minuta = 1 trestny bod), poté bude
soutézici diskvalifikovan.

e Po skonceni soutézniho tkolu ma soutézici maximalné 5 minut na uklid pracovisté a jeho
pfedani dalSimu soutéZicimu.

e Neni povoleno pfinést s sebou hotové, predptipravené suroviny (krajené, strouhané atd.)
nebo ozdoby.

e Na vyhodnoceni se soutézici dostavi v profesnim obleCeni, které muze byt opatfeno
jmenovkou, ptipadné logem Skoly.

Predem jsou povoleny nasledujici pripravy:

e zelenina, houby, ovoce — omyt¢€, oloupané a ocisténé, ale ne jinak upravené (napi. nakrajené,
marinované, blansirované atd.),

e brambory — omyt¢ a oloupané,



e zakladni koncentrované vyvary a masové §tavy (vakuované, nedochucené),

e listové tésto a tésto na piipravu domacich téstovin,

e Cleniim poroty je vyhrazeno pravo degustace jednotlivych komponenti jiz béhem soutézniho
ukolu a pfed podavanim.

Hodnoceni:

e chut’, vzhled, pracnost,

e pouzivani modernich pracovnich postupti a cukrarskych technik,
e dodrzovani technologickych postupt,

¢ dodrzovani hygienickych a bezpecnostnich ptedpisi,

e organizace prace,

e prezentace soutézniho vyrobku hodnotici komisi,

e kreativita a celkovy dojem,

e pii piekroCeni limitu — trestné body.

Diskvalifika¢ni podminky:

nerespektovani hygienickych zéasad,

nevhodna uprava zevnéjsku a neodpovidajici pracovni oblecenti,

nevhodné chovani,
¢ pozdni nastup na pracoviste,
e pouziti dovezenych, pfedem ptipravenych polotovarti a vyrobki mimo povolené zadani.

Protest musi byt podan pfedsediim jednotlivych hodnotitelskych komisi nejpozdéji 30 minut

24

po skonceni tkolu posledniho soutéziciho.

Hodnotici komise je zastoupena kuchai'skymi odborniky a zastupci AKC CR.



Gastro Cup Kromériz 2026
Soutéz cukrara 18. 3. 2026

Piiprava 4 porci talifového dezertu z listového tésta minimalni vdha 100 g a maximalni
vaha 150 g, v casovém limitu 50 minut. Jeden vyrobek bude umistény na vystavku.

Do dezertu musi byt zakomponovany smetanovy syr Ricotta, ktery doda sponzor soutéze
— spolecnost Lactalis.

r

Informace pro soutézici:

e Soutézici si privezou vlastni hotové listové tésto, které nesmi byt vyvalené a vykrajené.
Listové tésto by mélo byt soucasti dezertu, ne pouze jako ozdoba.

e Je povoleno si pfivést uvarené smetanové naplné, které potiebuji odlezet 24 hodin (ganache,
crémeux, zéklady na zmrzliny) s tim, ze soutézici je povinen danou naplit béhem soutéze
pfipravit.

e K dispozici bude pracovisté s nasledujicim vybavenim: pecici trouba, difez na myti nadobi,
kos na odpadky, mikrovinna trouba, vafi¢ a Soker. Ostatni vybaveni a inventai bude mit
soutézici vlastni vCetné¢ gastro nadob. (nezapomenout 4 talife na servis pokrmu a popisek
pokrmu na prezentacni stil).

e Soutézici predlozi ke kontrole ob¢ansky priikkaz, bez kterého nebudou k soutézi ptipusténi.
Pracovni obleceni a Uprava zevnéjsku soutézicich musi byt v souladu s pfedpisy o osobni
hygien¢ pracovnikll ve spole¢ném stravovani

e Vsichni soutéZici pfi registraci piedaji 2x vytisknutou pisemnou piipravu, véetné receptury a
technologického postupu. Pokud soutézici pouzije ndpln, kterd potiebuje odlezet 24 hodin,
uvede tuto informaci v receptufe a danou naplil pifipravi v ¢ase soutézniho ukolu. Déle
odevzda Citeln€ vyplnény dotaznik.

e Casovy limit je mozné piekro¢it o 5 minut (kazda minuta = 1 trestny bod), poté bude
soutézici diskvalifikovan

e Na vyhodnoceni se soutézici dostavi v profesnim obleCeni, které muze byt opatfeno
jmenovkou, ptipadné logem Skoly.

Hodnoceni:

e chut’, vzhled, pracnost,

¢ pouzivani modernich pracovnich postupii a cukraiskych technik,
¢ dodrzovani technologickych postupi,

e dodrzovani hygienickych a bezpe¢nostnich predpist,

e organizace prace,

e prezentace soutézniho vyrobku hodnotici komisi,

e kreativita a celkovy dojem,

e pii piekro€eni limitu — trestné body.



Diskvalifika¢ni podminky:

e nerespektovani hygienickych zéasad,

¢ nevhodnd Uprava zevnéjSku a neodpovidajici pracovni obleceni,

e nevhodné chovani,

e pozdni nastup na pracoviste,

e pouziti dovezenych, pfedem ptipravenych polotovarti a vyrobkli mimo povolené zadani.

Hodnotici komise je zastoupena cukraiskymi odborniky a zastupci AKC CR.

Jihomoravsky kraj ve spolupraci s fadou ministerstev
(Skolstvi, zemé&d¢lstvi, pramyslu a obchodu) a dalSich instituci
je vyhlasovatelem 18. ro¢niku piehlidky Ceské rucicky

Piiprava zaki v odbornych $kolach méa v CR dlouholetou tradici a odborné $kolstvi v podstaté
pokryvéa spektrum vSech profesnich obord. Pfesto nastavd pokles zdjmu zaki, rodich
1 vefejnosti o tuto formu odborné ptipravy. Negativni trend se ani pies mnohé opatieni zatim
nedaii zvratit, pfestoze v Evropské unii roste potieba kvalifikovanych pracovniki, schopnych
zvladat nejmoderné;jsi trendy a technologie.

Potadatelé prehlidky si kladou za cil pravé na tento negativni trend upozornit, zvysit vyznam
odborného 3kolstvi v Ceské republice a femeslnou prestiz “uebnich® oborti v o&ich
spole¢nosti, zejména pak u samotnych Zaka a jejich rodi¢l. Ocenénim schopnosti vitézi
celostatnich soutézi i pozitivnich vysledkii skol a uciteld, ktefi s zdky denné pracuji, chtéji
poradatelé piispet ke zpopularizovani odborného skolstvi.

V letosnim ro¢niku byla vyjimecéné, po odsouhlaseni pfedstavenstva Asociace kuchail
a cukrait Ceské republiky, jako soutéZ, ze které vzejdou vitézové oborti Kuchat a Cukraf
zvolena soutéz GASTRO CUP KROMERIZ 2026. Vitézové soutéze GASTRO CUP
KROMERIZ 2026 v kategoriich kuchai a cukra budou spolu s vitézi ostatnich celostatnich
soutézi pozvani na slavnostni predavani cen ,,Ceské rucicky 2026, které probéhne v mésici
cervnu 2026 v Brné. Zde budou ocenény schopnosti vitéza celostatnich soutézi zakl riiznych
obort a pozitivni vysledky skol a ucitelt, ktefi s Zdky denné¢ pracuji.



Gastro Cup Kromériz 2026

Sommelierska soutéz 17. 3. 2026

Partner soutéze: Vino Hruska s.r.o.
Datum: 17.3.2026
Garant soutéze: Mgr. Andrea Misurcova

tel.: +420 737 583 293, email: andrea.misurcova@hskm.cz

Hlavni komisaf: Jan Blahynka
Startovné: 1.000 K¢
Soutézni ukol: - védomostni pisemny test z ndpojové gastronomie,

- servis vina dle rozlosovani — bilé, rizové a Cervené vino
(¢ervené vino neni archivni),

- doporucit vhodny pokrm nebo vhodné zafazeni do menu,

- komunikace sommeliera s hostem.

Pomiicky: pomticky na servis vina zajisti organizator soutéze
soutézici si zajisti osobni pomucky someliéra

Casovy limit: - pfiprava pracovisté¢ 5 minut,
- servis vina 5 minut nebo 10 minut dle vylosovaného vina a
zvoleného zptlisobu servisu.

Casovy harmonogram: do 07:30 registrace
12:00 prvni soutézici
17:00 vyhlaseni



Gastro Cup Kromériz 2026
Baristicka soutéz 18. 3. 2026

Partner soutéze: Dallmayr Vending & Office
Datum: 18. 3. 2026
Garant soutéze: Mgr. Andrea MiSurcova

tel.: +420 737 583 293, email: andrea.misurcova@hskm.cz

Hlavni komisafr: Tomas Fabera
Startovné: 1.000 K¢
Kategorie napoju: 2 x espresso macchiato,

2 X cappuccino,
2 x volny napoj - max. obsah napoje 44 cl, kava espresso

Typ salki: obsah salki na espresso 50 ml
obsah §alkd na cappuccino 150 ml

Soutézici budou mit k dispozici:
kavu, mléko
profesionalni dvouskupinovy kavovar
profesiondlni mlynek
tamper a opérku portafilteru
Salky na espresso a cappuccino
led

Soutézici si zajisti: pomucky na servis kavy (tacky)
vse potiebné pro ptipravu volného napoje

Hodnoceni: technika prace a prace s mlékem

komunikace s hostem (porotou)

hygiena prace

profesionalni piistup, stejnost provedeni napoju
ptiprava Cappuccina — tradi¢ni

Casovy limit: S minut - pfiprava
10 minut — soutéz
5 minut — uklid

Casovy harmonogram: 07:30 registrace
08:00 rozprava s komisafi a prohlidka pracovisté
08:45 prvni soutézici
15:00 vyhlaseni vysledkt soutéze



Gastro Kromériz 2026

Soutéz barmanu 18. 3. 2026

Odborny garant: Ceska barmanska asociace, z.s.

Garant soutéZe: Radek Polacek

Datum: 18. 3. 2026

Registrace prihlasek: do 27. 2. 2026 on-line na www.cbanet.cz

on-line registrace je podminkou tcasti v soutézi. Na uvedené
adrese naleznete propozice a hodnotici kritéria k soutézni
kategorii.

Startovné: 500 K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni
¢lenem JCC nebo plnym ¢lenem CBA/hotove pii registraci

Ugastnicky poplatek: 1.000 K¢/platba na ucet skoly


http://www.cbanet.cz/

Gastro Kromériz 2026

Soutéz Teatender 18. 3. 2026

Odborny garant: Ceska barmanska asociace, z.s.

Garant soutéZe: Radek Polacek

Datum: 18. 3. 2026

Registrace prihlasek: do 27. 2. 2026 on-line na www.cbanet.cz

on-line registrace je podminkou ucasti v soutézi. Na uvedené
adrese naleznete propozice a hodnotici kritéria k soutézni
kategorii.

Startovné: 500 K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni clenem
JSC nebo plnym clenem CBA

Ugastnicky poplatek: 1.000 K¢/platba na ucet skoly


http://www.cbanet.cz/

DOTAZNIK

JMENO SOUTEZICIHO:

SKOLA:

ROCNIK:

SOUTEZNI OBOR:

NAZEV SOUTEZNIHO VYROBKU:

DATUM NAROZENT:

UCAST V SOUTEZICH:

STAZE, PRAXE:

ZALIBY, KONICKY:

JMENO PEDAGOGA, KTERY PRIPRAVOVAL SOUTEZICIHO:

DALSI INFORMACE, KTERE CHCE PUBLIKU SDELIT:




Prihlaska do soutéze

Piihlasujeme zévazné k tcasti v soutézi GASTRO KROMERIZ 2026

Jméno Pfijmeni Datum narozeni

kuchar

cukrar

barista

sommelier

barman

Doprovod:

Nazev Skoly:

Mésto:

Ulice:

PSC:

Telefon: E-mail:

datum razitko a podpis




Ubytovani a stravovani

Jméno a piijmeni soutéZiciho

Snidané - 110 K¢

Strava — 300 K¢

17.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Ubytovani

16.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Jméno a piijmeni soutéZiciho

Snidané - 110 K¢

Strava — 300 K¢

17.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Ubytovani

16.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Jméno a piijmeni soutéZiciho

Snidané - 110 K¢

Strava — 300 K¢

17.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Ubytovani

16.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Jméno a piijmeni doprovodu

Snidané - 110 K¢

Strava — 300 K¢

17.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Ubytovani

16.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Jméno a piijmeni doprovodu

Snidané - 110 K¢

Strava — 300 K¢

17.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne

Ubytovani

16.3. Ano - Ne

17.3. Ano - Ne




